
	

FRÍAS | KALT 

GUACAMOLE DE LA CASA 		  13,5
Smashed Avocado | Pico de Gallo | Tortilla & Banana-Chips

TIRADITO 		  15,5
Wolfsbarsch, roh | Radieschen | Schnittlauch | 
Granatapfel | Sesam | Limette | Aprikose | Gurke

SHRIMP AGUACHILE		  18,5
Pochierte Garnele | Koriander | Limettensaft | 
Avocado | rote Zwiebel

BEEF TATAKI		  18,5
Fein geschnittene Rinderfiletscheiben, leicht angebraten | 
eingelegte rote Zwiebeln | Jalapeños | Sesam | Miso Glaze

CLUB SOCIAL MEXICANO CAESAR SALAD 		  14
Romanaherzen | Parmesan | Granatapfel | 
Radieschen | Tortilla Crunch | Miso 

+ AVOCADO-TOPPING                                                                 	 4
+ MAISHÄHNCHENBRUSTFILET TOPPING		  7
+ BLACK TIGER GARNELEN-TOPPING	   	 pro St.     5

¡BIENVENIDO & WELCOME TO CLUB SOCIAL MEXICANO!

LA SELECCION DEL CHEF
CHEF´S CHOICE MENU 

SHARED MENU AB 2 PERSONEN
p. P. 69

ENTRADAS | VORSPEISEN

CALIENTES| WARM 

SOPA DE MAÍZ DULCE 		  9,5
Süßer Mais | Cotija-Käse | Jalapeños | eingelegte Zwiebeln 

PINCHOS | 2 St. à  50g		

Spieße vom Lavastein-Grill | Knoblauch | Schnittlauch | Kresse

MIT MAISHÄHNCHENBRUSTFILET	 	 14 
MIT PRIME BLACK ANGUS RINDERFILET                                                18 

FLAUTAS DE POLLO 		  14,5
Knusprige, gefüllte Weizentortilla | mariniertes Maishähnchen | 
Sour Cream | Salsa Verde

SHRIMP AGUACHILE
Pochierte Garnelen | Avocado |

rote Zwiebeln | Koriander | Limettensaft

TOSTADA CON ATÚN
Krosse blaue Mais-Tortilla | Avocado | Thunfisch | 

Wakame | Limette | Chili-Mayo | Sesamöl

BLACK TIGER CAMARONES
Black Tiger Garnelen in der Schale gegrillt | 

Knoblauch | Chili | Koriander

BEEF TATAKI
Fein geschnittene Rinderfiletscheiben, leicht angebraten | 
eingelegte rote Zwiebeln | Jalapeños | Sesam | Miso Glaze

TACO DE BARBACOA 
Mais-Tortilla | Beef Brisket | 

gepickeltes Gemüse | Chipotle-Mayo

PINCHO BISTEC DE RES
Black Angus Rumpsteak | Chimichurri | 

Salsa Verde | saisonales Gemüse

GUACAMOLE DE LA CASA 
Smashed Avocado | Pico de Gallo | Tortilla & Banana-Chips

 ANANAS-SORBET 
Slushy-Style-Ananaspüree | süß-saure Chamoy-Sauce | Kokosnuss

VINOS | WEINE

WEISS 

JAHR-
GANGSRIESLINGE 

VINTAGES
2017-2021 

Dreissigacker | Rhein-
hessen | Deutschland

53

ROSÉ 

RAMBLA 
BY BORN ROSÉ
2023 | Born Rosé 

Barcelona | Katalonien | 
Spanien Garnacha | 
Noir | Tempranillo

35

ROT 

KAIKEN 
ULTRA

2020 | Kaiken | 
Mendoza | 

Argentinien | 
Malbec

50



TACOS	 2 St.	 3 St.

CALIENTES| WARM  

TACOS DE HONGOS  	 13,5 	 18,5
Mais-Tortilla | Pilz-Ragout | 
eingelegte rote Zwiebeln | Salsa Roja

TACOS DE BARBACOA 	 13,5 	 18,5
Mais-Tortilla | Beef Brisket | 
gepickeltes Gemüse | Chipotle-Mayo

TACO DE PORC BELLY	 13,5 	 18,5
Mais-Tortilla | Schweinebauch | gegrilltes spicy 
Weißkraut | Zwiebeln | Sesam | Miso Glaze

TACOS DE PATO	 13,5 	 18,5
Mais-Tortilla | konfierte gezupfte Ente | 
spicy gepickelte Obstsalsa | Avocado | Kürbiskerne

TACOS DE PESCADO	 13,5 	 18,5
Mais-Tortilla | ausgebackener Kabeljau | Rot- und 
Weißkraut | spicy gepickelte Obstsalsa | Chipotle-Mayo

  veggie  

  vegan

Hier finden Sie die 
Zusatzstoffangaben- 
und  Allergenliste zu 
unseren Speisen. 

Preise in Euro 
inkl. gesetzlicher 
Mehrwertsteuer. 

12
|2

4

TOSTADAS	 2 St.	 3 St.

FRÍAS | KALT

TOSTADA CON ATÚN	 15	 21
Krosse Mais-Tortilla | Avocado | Thunfisch Sashimi |
Wakame | Limette | Macha-Mayo | Sesamöl

TOSTADA BEEF TATAKI	 15	 21
Krosse Mais-Tortilla | fein geschnittene Rinderfiletscheiben, 
leicht angebraten | eingelegte rote Zwiebeln | 
Jalapeños | Sesam | Miso Glaze

 PLATOS PRINCIPALES |  HAUPTSPEISEN 
COLIFLOR MEXICANA 	 26
Gegrillter Blumenkohl | Blumenkohlpüree mit Erdnüssen | 
Chimichurri | Granatapfel | Sesam| Chili 

POLLO A LA DIABLA	 29
Ausgelöstes, gegrilltes Maishähnchen | spicy 
Tomaten-Chili-Marinade | Thymian | Mexican Red Rice

LUBINA À LA VERACRUZANA	 30
Gegrillter Wolfsbarsch | Paprika | Oliven | Kapern |
Kapernbeeren | Paprikasauce

BURGER DE LA CASA	 27,5
Prime Black Angus Rind | Bun | Salat | Avocado |
gegrilltes spicy Weißkraut | Club Social Mexicano BBQ Sauce | 
Papas fritas de la casa 

Alternativ mit:
AUSGEBACKENEM KABELJAUFILET
MAISHÄHNCHEN

PULPO	 30
Pulpo aus Galicien | Chimichurri | Maldon Salz | saisonales Grillgemüse

PINCHO DE CAMARONES	 33
Am Spieß gegrillte Black-Tiger Garnelen | 
saisonales Grillgemüse | Knoblauch | Chimichurri | Chili | 6 St.

PINCHO DE SOLOMILLO 	 39
Prime Black Angus Rinderfilet-Spieß, 200g | Chimichurri | 
Salsa Verde | saisonales Gemüse 

BISTEC DE RES 	 35
Prime Black Angus Rumpsteak, 250g | Rotwein-Jus | Schnittlauch 

RIB EYE	 39
Prime Black Angus Rib Eye, 300g | Rotwein-Jus | Schnittlauch 

SURF N TURF 
Steak nach Wahl
+ BLACK TIGER PRAWNS		  pro St.      5

DE LA PARILLA |  VOM LAVASTEIN GRILL

ESQUITE	 7
Mais | Chipotle-Mayo | Jalapeños | 
Cotija-Käse | Schnittlauch | Limette

PAPAS FRITAS DE CAMOTE 	 7
Süßkartoffelpommes | homemade Gewürzmischung

PAPAS FRITAS DE LA CASA 	 7
Club Social Mexicano Pommes | Kräutermischung | Meersalz

MEXICAN RED RICE 	 7
Reis | Erbsen | Mais | Tomatensauce

VERDURAS 	 8,5
Saisonales Grillgemüse | Salsa Verde

SUPLEMENTOS |  BEILAGEN

ENSALADA VERDE 	 8,5
Frischer Marktsalat | Gurke | Tomate | 
Radieschen | Orangen-Vinaigrette 

SALSAS DE LA CASA
SALSA 		  2

5ER-SALSA-SET ZUR WAHL		  9

CLUB SOCIAL MEXICANO BBQ SAUCE | SOUR CREAM | 
CHIMICHURRI | VERDE  | CHIPOTLE-MAYO  | 
ROJA  | HABANERO-MANGO    

Für größere Gruppen, Firmenfeiern, Geburts-
tage und andere exklusive Events, ist der Club 
Social Mexicano eine heiße Adresse! Sprich uns 
gerne direkt an oder sende uns eine E-Mail an: 
contact@mex-eat.com 

FEIERN IM 
CLUB SOCIAL 
MEXICAN0!

	
SHOTS SPECIAL  2CL 	 1X	 5X	 10X
TEQUILA 
Patron Silver    			   6	 28	 50
Patron Reposado   			   6,5	 31	 60
MEZCAL 
Topanito Espadin 40%   		  6	 28	 50
Chichicapa    			   9	 43	 80
COCKTAILS
Red light disctrict  			   5,5	 25	 48
Espresso Martini  			   5	 24	 45


